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Entdecken Sie das Villnösstal, eines der 
letzten fast unberührten Täler der Dolomiten, 

wo die Einwohner leidenschaftlich ihre 
kulturelle Identität und ihr gastronomisches 

Erbe pflegen und bewahren: von den 
Produkten der Bergbauernhöfe, wie Käse, 

Schwarzbrot und Speck, bis hin zu den 
Weinbergen des Eisacktals, wo die Trauben 

für weltberühmte Weine gedeihen.

Dem gastronomischen Angebot
von Villnöss auf der Spur
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MITGLIEDSBETRIEBE 
1  Ansitz Ranuihof  
Historischer Bauernhof vom 13. Jh.  
und Urlaub auf dem Bauernhof
St. Johann 2, Villnöß - t. +39 339 6044685
info@ranuihof.com - www.ranuihof.com
2 • Ganoihof-Bio  
Urlaub auf dem Bauernhof und Tierhaltung
Flitzweg 5, Villnöß - t. +39 0472 674555
info@ganoihof.com - www.ganoihof.com
3 • Unterkantiolerhof  
Urlaub auf dem Bauernhof	  
Zanserstraße 4, Villnöß - t. +39 334 3344200
info@unterkantiolerhof.com
www.unterkantiolerhof.com
4 • Kaserillalm Käserei
Alm 5, Villnöß - t. +39 334 3344200
info@unterkantiolerhof.com
www.kaserillalm.com
5  Pitzock - Essen & Trinken 
Restaurant
Pizack 30, Villnöß - t. +39 347 1911604
info@pitzock.com - www.pitzock.com
6 • Villa Messner Residence
Oberhausweg 11, Villnöß - t. +39 0472 840109
info@villamessner.it - www.villamessner.it

7  Bergkräutergarten Villnöss 
Berg- und Heilkräuter 
Zanserstraße, Villnöß - t. +39 349 4392120
carmen.obexer@gmail.com
www.bergkraeutergartenvillnoess.it
8  Häkel- und Strickarbeiten 
mit Wolle vom Villnösser Brillenschaf 
Valentinweg 1, Villnöß - t. +39 347 0177105 
monikaposta@yahoo.it
9 • Hotel Tyrol Hotel Spa
Kirchweg 12, Villnöß - t. +39 0472 840104
info@tyrol-hotel.eu - www.tyrol-hotel.eu
10  Proderhof Lehrbauernhof  
und Urlaub auf dem Bauernhof 
Bergerweg 15, Villnöß - t. +39 349 5512945
info@proderhof-villnoess.com
www.proderhof-villnoess.com 
11  Furchetta 
Erzeugung von Fleischprodukten  
vom Villnösser Brillenschafen und  
der alpinen Grauviehrasse 
Bergerweg 14, Villnöß - t. +39 347 1911604
info@furchetta.it - www.furchetta.it
12 • Vontavon & Niederstätter KG 
Verkaufsstelle für lokale Produkte
Bergerweg 14, Villnöß - t. +39 0472 840186
market@vn-drinks.com - www.vn-drinks.com

13  Petrunderhof-Bio  
Urlaub auf dem Bauernhof und Käserei 
Valentinweg 42, Villnöß - t. +39 340 8537062
lydia_petrunder@yahoo.de
www.petrunderhof.com
14  Kellerei Eisacktal  
Regionale Weine 
Leitach 50, Chiusa - t. +39 0472 847553 
info@kellerei-eisacktal.it
www.kellerei-eisacktal.it
15  Stieflerhof Vom Korn zum Brot 
Nafnerstraße 17, Villnöß - t. +39 340 9425787
stephanie@igs-design.it
16  Torgglerhof  
Wanderleiter & Weinbauer 
Nafner Straße 22, Villnöß  
t. +39 334 6627160
l.fischnaller@rolmail.net
17  Teiser Dorfladen  
Verkaufsstelle für lokale und Bio-Produkte 
Turnergasse 5, Villnöß - t. +39 348 4096472
santifaller.teis@gmail.com
18 • Huaberhof 
Regionale biodynamische Demeter-Weine 
und Villnösser Brillenschaf
Turnergasse 5, Villnöß - t. +39 348 4096472
info@huaberhof.it - www.huaberhof.it

19 • Jausenstation Moar Restaurant
St. Jakob 20, Villnöß - t. +39 0472 840318
info@jausenstationmoar.it
www.jausenstationmaor.it

20 • Maier’s Paradies  
Honig und Permakultur
St. Jakob 21, Villnöß - t. +39 3475555853
guenther.pernthaler@villnoesser-brillenschaf.eu

21 • Putzerhof Teis  
Urlaub auf dem Bauernhof 
Turngergasse 3, Villnöß - t. +39 3343331131 
info@putzerhof.it - www.putzerhof.it

22  Drockerhof  
Urlaub auf dem Bauernhof und Schafzucht 
vom Villnösser Brillenschaf 
St. Jakob 18, Villnöß - t. +39 3471144749
info@drockerhof.it - www.drockerhof.it

23  Mesnerhof Obst und Gemüse 
Nafner Straße 11, Villnöß  
t. +39 334 7977723
mesnerhof-pr@gmail.com

24 • Kasserolhof  
Weidegänse, Honig und Obst
Nafner Straße 29, Villnöß 
t. +39 339 5047268
info@kasserol.it - www.kasserol.it

Slow Food Travel ist ein neues 
Reisemodell, das aus Begegnungen und 
dem Austausch mit Landwirten, Käsern, 
Hirten, Metzgern, Bäckern und Winzern 
besteht, die zusammen mit den Köchen, 
die ihre Produkte verarbeiten, die 
Geschichten ihrer lokalen Gebiete und 
der lokalen Traditionen erzählen.
www.fondazioneslowfood.com
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