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O Ansitz Ranuihof
Maso storico del 13° secolo e agriturismo
St. Johann 2, Funes - t. +39 339 6044685
info@ranuihof.com - www.ranuihof.com

* Ganoihof-Bio Agriturismo e
allevamento
Flitzweg 5, Funes - t. +39 0472 674555
info@ganoihof.com - www.ganoihof.com

* Unterkantiolerhof Agriturismo
ZanserstraBe 4, Funes - t. +39 334 3344200
info@unterkantiolerhof.com
www.unterkantiolerhof.com

4 « Kaserillalm Caseificio

Alm 5, Funes - t. +39 334 3344200
info@unterkantiolerhof.com
www.kaserillalm.com

3 @v Pitzock - Essen & Trinken
Osteria

Pizack 30, Funes - t. +39 347 1911604
info@pitzock.com - www.pitzock.com

6« Villa Messner Residence
Oberhausweg 11, Funes -t. +39 0472 840109
info@villamessner.it - www.villamessner.it

7 oBergkriutergarten Villngss
Erbe aromatiche e officinali
ZanserstraBe, Funes - t. +39 349 4392120
carmen.obexer@gmail.com
www.bergkraeutergartenvillnoess.it

§ @v Lavori all'uncinetto e a maglia
con lana di pecora Villndsser Brillenschaf
Valentinweg 1, Funes - t. +39 347 0177105
monikaposta@yahoo.it

* Hotel Tyrol Hotel Spa
Kirchweg 12, Funes - t. +39 0472 840104
info@tyrol-hotel.eu - www.tyrol-hotel.eu

O Proderhof
Maso didattico e agriturismo
Bergerweg 15, Funes - t. +39 349 5512945
info@proderhof-villnoess.com
www.proderhof-villnoess.com

A1 G Furchetta

Produzione carni di pecora Villndsser
Brillenschaf e della razza grigio alpina
Bergerweq 14, Funes - t. +39 347 1911604
info@furchetta.it - www.furchetta.it

42 « Vontavon & Niederstitter KG
Punto vendita di prodotti locali

Bergerweq 14, Funes - t. +39 0472 840186
market@vn-drinks.com - www.vn-drinks.com

43 o Petrunderhof-Bio

Agriturismo e caseificio

Valentinweg 42, Funes - t. +39 340 8537062
lydia_petrunder@yahoo.de
www.petrunderhof.com

14 0 Kellerei Eisacktal

Vini del territorio

Leitach 50, Chiusa - t. +39 0472 847553
info@kellerei-gisacktal.it
www.kellerei-eisacktal.it

A5 o stieflerhof Dal grano al pane
NafnerstraBe 17, Funes - t. +39 340 9425787
stephanie@igs-design.it

46 o Torgglerhof

Guida naturalistica e viticoltore
Nafner StraBe 22, Funes - t. +39 334
6627160 | fischnaller@rolmail.net

A7 o Teiser Dorfladen

Punto vendita di prodotti locali e bio
Turnergasse 5, Funes - t. +39 348 4096472
santifaller.teis@gmail.com

A5 « Huaberhof

Vini del territorio biodinamici Demeter e
pecore Villndsser Brillenschaf

Turnergasse 5, Funes - t. +39 348 4096472
info@huaberhof.it - www.huaberhof.it

19 « Jausenstation Moar Ristorante
St. Jakob 20, Funes - t. +39 0472 840318
info@jausenstationmoar.it
www.jausenstationmaor.it

20 « Maier's Paradies

Miele e permacultura

St. Jakob 21, Funes - t. +39 3475555853
guenther.pernthaler@villnoesser-brillenschaf.eu

* Putzerhof Teis Agriturismo
Turngergasse 3, Funes - t. +39 3343331131
info@putzerhof.it - www.putzerhof.it

@ Drockerhof
Agriturismo e allevamento df pecore
Villndsser Brillenschaf
St. Jakob 18, Funes - t. +39 3471144749
info@drockerhof.it - www.drockerhof.it

23 o Mesnerhof Frutta e verdura
Nafner StraBe 11, Funes

t.+39334 7977723
mesnerhof-pr@gmail.com

24 « Kasserolhof

Oche al pascolo, miele e frutta
Nafner Strae 29, Funes

t.+39 339 5047268
info@kasserol.it - www.kasserol.it
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Slow ‘Food‘g

Travel

Slow Food Travel propone un nuovo
modello di viaggio, fatto di incontri e
scambi con agricoltori, casari, pastori,
norcini, fornai, viticoltori che, insieme
ai cuochi che cucinano i loro prodotti,
saranno i narratori dei loro territori

e quide speciali alla scoperta delle
tradizioni locali.

www.fondazioneslowfood.com

LEGENDA

Museo Mineralogico di Tiso
Ufficio Turistico Funes
@ Centrovisite Parco naturale Puez-Odle
UNESCO Info Point Zannes
Struttura ricettiva
@v Presidio Slow Food
@V Alleanza dei cuochi Slow Food

O Esperienza gastronomica
turistica disponibile



